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INTRODUCCIÓN 

 

LA MAISON DU FROMAGE es una empresa del rubro gastronómico que elabora 

exquisitos platos dulces y salados a base de queso.  

Un restaurant que contará con recetas internacionales que van desde entradas frías y 

calientes, luego como plato principal ofreceríamos un menú a la carta y finalmente los 

infaltables postres acompañados de las mejores bebidas.  

Este lugar será una excelente opción para las personas que deseen probar nuevos 

sabores, compartir con amigos y la familia, con una ambientación cálida, óptima 

atención y apoyada a una tecnología innovadora, por sobre todo un lugar donde se 

presentan platos elaborados con ingredientes de excelente calidad, la combinación más 

buscada. 


